Nultigrill

ALLARGA | CONFINI DELLA COTTURA

LAINOX

Griglia specifica per cotture di carni, pesci e verdure, in HTC3

GRILL (High Thermical Conducibility) materiale speciale sviluppato da Lainox
ad alta conducibilita termica con trattamento antiaderente a 3 strati.
Modello GC230 GC113
Dimensioni 2/3GN 1/1 GN
(mm) 352x 325 530 x 325
B #“
COTTURA ALLA GRIGLIA
IDEALI PER:

- Filetti di carne, pesce, costate.

VANTAGGI DI UTILIZZO:

- Rigature perfette senza bruciature e annerimenti.
- Carni morbide e succose.

- Nessuna necessita di supervisione.

POTENZIALITA’ DI COTTURA

GRILL ' R
GC113 - GN 11 Mod. 071 Mod. 101 Mod. 072 Mod. 102 Mod. 171 Mod. 201 Mod. 202 Tempo di cottura
Esempio n° filetti da 250 g. 84 120 168 240 84+120 240 480 8

* | tempi sono riferiti al mod. 101, possono variare in base alla pezzatura /o alla quantita del carico.

| dati riportati sul presente documento sono da ritenersi non vincolanti. L'azienda si riserva di apportare modifiche in qualsiasi momento senza preavviso
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